


Pata Negra
Pata Negra

Domaća slanina od mangulice i pate od čvaraka, domaća kobasica i hrskavi predsednički hleb
Local Mangulica bacon and pork cracklings pate, traditional sausage and crispy presidential bread

Tatar biftek
Steak tartare

Karpaćo biftek, čips od krompira, rukola i krem od tartufa
Carpaccio beef fillet, potato chips, rocket salad and truffles cream

Burata sa domaćim sušenim paradajzom, pinjolima i barikiranim balzamičnim sirćem
Burrata with dried tomato, pine nuts and Barrique balsamic vinegar

Tatar od tune sa kremom  od avokada i svež mango
Tuna tartare with avocado cream  and fresh mango

Karpaćo od bele ribe sa narom
White fish carpaccio with fresh pomegranate

Patlidžan sa San Marzano paradajzom i burata
Eggplant with San Marzano tomato and burrata cheese

Mini paprika sa sirevima iz Šumadije
Mini paprika with selection of traditional  “Šumadija” cheese

2800

1850

1450

1550

1500

1600

980

690

2300

Alergije i netolerancije na hranu - Dobrodošla su pitanja od strane gostiju koji žele da znaju da li neko jelo sadrži određene sastojke.Alergije i netolerancije na hranu - Dobrodošla su pitanja od strane gostiju koji žele da znaju da li neko jelo sadrži određene sastojke.

Supe / potaži
Soups / potage

690

Predjela
STARTERS

Supe / Potaži
SOUPS / POTAGE



Alergije i netolerancije na hranu - Dobrodošla su pitanja od strane gostiju koji žele da znaju da li neko jelo sadrži određene sastojke.Alergije i netolerancije na hranu - Dobrodošla su pitanja od strane gostiju koji žele da znaju da li neko jelo sadrži određene sastojke.

Pljukanci sa svežim tartufima
Traditional “Pljukanci” pasta with fresh truffles

Domaće Njoke punjene škampima sa sušenim paradajzom
Homemade Gnocchi stuffed with shrimps and dried tomato

Domaća pasta sa gamborima i povrćem
Homemade pasta with prawns and vegetables

Crni rižoto
Black risotto

Rižoto Milaneze sa teletinom i Taleđo sirom
Risotto Milanese with veal and Taleggio cheese

2100

2450

1950

2350

2190

Pasta / Rižoto
PASTA / RISOTTO

Šef Magi “beef” iz ulja sa povrćem
Oil marinated Chef’s Magi Beef with vegetables

Prime pljeskavica, batat pire 
Prime traditional burger, sweet potato puree

Uštipci od crnog Angusa u blago ljutom povrću iz rerne
Black Angus meat balls in mild-spicy oven baked vegetables

Ćuretina sa pečenim kukuruzom i svežim salatama
Turkey with grilled corn and fresh salads

Teleća leđa u sosu od zelenog bibera i konjaka
Veal shoulder In green pepper and Cognac sauce

Goveđi obrazi u sosu od vina
Beef cheeks in wine sauce

Blago dimljenja bela vešalica sa crnim lukom
Slightly smoked pork loin with onion

3100

1750

1950

2450

2700

1980

1890

Glavna jela
MAIN COURSE
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Blago ljuti losos sa Basmati pirinčem i pečenom bundevom
Mild-spicy salmon with Basmati rice and baked pumpkin

Taljata od tune sa svežim povrćem 
Tuna tagliatta with fresh vegetables

Sveža riba Kg
Fresh fish Kg

Jadranski škampi Kg
Adriatic sea shrimps Kg

Jadranski gambori Kg
Adriatic sea prawns Kg

2300

2750

12000

10000

9000

Wagyu stek Kg
Wagyu steak Kg

Crni Angus stek Kg
Black Angus steak Kg

Kuver
Couver

50000

19000

300

Meso
MEAT

Riba
FISH



Alergije i netolerancije na hranu - Dobrodošla su pitanja od strane gostiju koji žele da znaju da li neko jelo sadrži određene sastojke.

Dezerti
DESSERTS

Ranka
Topli kolač sa šljivama u soku od pomorandže, rendanom korom đumbira i seckanim bademima, bez glutena.

Warm cake with plums in orange juice, grated ginger zest, and chopped almonds, gluten-free.

Sweet o’clock
Hrskava korica od bademovog brašna i smeđeg šećera, prelivena domaćim džemom od malina, belom čokoladom i filadelfija sirom.

Crunchy crust made from almond flour and brown sugar, topped with homemade raspberry jam, white chocolate, and Philadelphia cheese.

Just raw
Bez šećera i brašna. Od suncokreta i suvih smokava, sa kremom od jagodama i indijskim orahom i kremom sa kokosovim mlekom i bosiljkom. 

Without sugar and flour. Made from sunflower and dried figs, with a cream of strawberries and cashews, and a cream with coconut milk and basil.

Macadamia Seduction
Čokoladni kolač sa makadamijom i crnom čokoladom, sa sosom od kajsije i ruzmarina.

Chocolate cake with macadamia and dark chocolate, with apricot and rosemary sauce.

Raspberry Flame
Hrskava korica od francuskog puter keksa sa pistacima. Krem od pistaca i mascarpone sira sa insertom od maline.

Crunchy crust made from French butter biscuits with pistachios. Pistachio cream and mascarpone cheese with a raspberry insert.

Merak
Selekcija mini kolača (vanilica, orasnica, kukis sa lavandom) i kafa po izboru.

Assortment of mini cakes (vanilla, walnut roll, lavender cookies) and coffee of your choice.

750

850

800

900

550

800


